LUNDI 2
Radis beurre

Semoule
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Fruit au sirop

LUNDI 9
P&té de campagne
Cornichon
Poisson pané
Poélée de I_(_égumesi%"
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i! A Fruit

Label LUNDI 16 :

rouge CEufs dur moyo:&"_

o Pates bolognaisess’
F

E’"roduit issu Fruit

de

I'agriculture

biologique LUNDI

Indication
géographique
protégée

F= Fromage ou produit laitier

Nos préparations peuvent contenir les allergénes suivants : lait, gluten, ceuf, sulfites, moutarde, fruit & coque, sésame, soja, céleri, arachide, poisson, crustacés, lupin, mollusque. Pour toutes

questions relatives aux allergenes, se rapprocher de I'équipe de cuisine. La commune se réserve le droit de modifier le menu en fonction des arrivages et des contraintes du marché, tout en
respectant I'équilibre nutritionnel.

@
Boulette & 'agneau

MARDI 3
(’?/’
Salade de chouxC?

. T
Poisson en sauce

Duo de haricots Q
F
Patisserie

TR

MARDI 10
Pizza au fromage:”
Boeuf bourguignon/
Carottest?

Compote

MARDI 17

L i
Vol au vent &'=4%

Compote
MARDI

MERCREDI 4
Feuilleté au fromage
Sauté de veau aux olives &
Choux fleursy

Fruit

MERCREDI 11
Betteraves rougest’
Agneau aux épices

orientalest’

Blmé
e

Fruits

MERCREDI ]8‘_
Taboulé d'hivers’

Gratin d'endivest?
F
Fruit

MERCREDI

ﬁ
Althen

~ des Paluds

JEUDI 5

Salade de lentilles {£)
P n
Pates aux légumesty
F

Compote'

JEUDI 12 _
Pois chiche en saladet’
Quenelle aux champignons

=y

F
Beignet

JEUDI 19
Repas de Noél

JEUDI

au menu du jour ne sera servi ou ne pourra étre apporté par les enfants ou leurs parents sur le lieu de restauration quelle qu’en soit la raison.
=

VENDREDI 6

Soupe de légumes £7
Morceau de poulet rétity

Pomme noisette
Laitage
Fruit

VENDREDI 13
Carottes rapést’ _
Blanquette de veaut?
R£

Fruit au sirop

VENDREDI 20 :
Salade de Ientille;s%?‘l
sauté de porc=’
Purée de courget’
F
Fruit au sirop

VENDREDI

e

Appellation
d’origine
contrélé

e
Suit

Appellation
d’origine
protégé

Les plats suivis
d’une toque sont
préparés sur
place par
I'équipe de
restauration




